
via Mazzini, 93 - Polignano a Mare (BA)
T. +39 080 424 7366  |     +39 329 251 7193

info@pescherialoscoglio.it

Calici * Gla�es
LASCIACI UNA RECENSIONE

Pesce Fresco • Frutti di Mare
Gastronomia • Fish & oyster Bar

Ristorante di Pesce • catering • buffet  

calice di vino fermo    4,00
still wine glass 

calice metodo charmat   5,00
charmat method wine glass

calice metodo classico   6,00
classic method wine glass

aperol spritz     5,00

campari spritz     5,00

gin tonic     8,00

vodka tonic     8,00

americano     8,00

Acqua Filette    47 cl.  2,00

Acqua Filette    75 cl.      3,00

Peroni cruda   33 cl.  3,50

Peroni Riserva    50 cl.            4,50

Ichnusa non filtrata   33 cl.  3,00

Coca Cola/ Coca Cola zero 33 cl.  2,50

Fanta            33 cl.  2,50

Fever-tree Tonica                 33 cl.   3,50

Cocktails

Analcolici * Soft Drinks

sei indeciso sul vino giusto da ordinare?
Sentiti libero di chiedere consiglio

al nostro staff.
troverai chi saprà consigliarti

l’abbinamento perfetto!
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inquadra
il codice
e scopri il
nostro
menu d’asporto!

Bianchi * White
Pumo Malvasia- Sauvignon vol. 12,5 % 15,00
sauvignon • cantine san marzano

TIMO    vol. 13,0 % 20,00
vermentino • cantine san marzano

funambolo   vol. 13,0 % 22,00
nero di troia vinificato in bianco • BIOCANTINA GIANNATTASIO

bombino bianco  vol. 12,0 % 22,00
bombino bianco • BIOCANTINA GIANNATTASIO

Chardonnay   vol. 13,0 % 15,00
chardonnay • cantELE

verdeca   vol. 12,5 % 15,00
verdeca • cantELE

chablis st. pierre  vol. 12,5 % 40,00
chardonnay 100% • ALBERT PIC

pecorino   vol. 13,0 % 20,00
pecorino • PASETTI

passerina   vol. 12,5 % 20,00
passerina campolese • PASETTI

chardonnay   vol. 13,0 % 35,00
chardonnay 100% • jermann

pinot grigio   vol. 13,0 % 33,00
pinot grigio 100% • jermann

traminer aromatico  vol. 13,0 % 35,00
traminer aromatico 100% • jermann

kimia    vol. 12,5 % 25,00
fiano • tenute chiaromonte

apeneste   vol. 13,5 % 23,00
sauvignon bianco e riesling • TERRE DI SAN VITO

mammamè bianco  vol. 12,5 % 25,00
verdeca, b. D'alessano, falangh., maresco, marchione • mastronardi

chakra verde   vol. 12,5 % 25,00
verdeca • giovanni aiello

Rosati * Rosè
TRAMARI    vol. 13,0 % 20,00
PRIMITIVO • cantine san marzano

NERO DI TROIA ROSè  vol. 12,0 % 18,00
NERO DI TROIA • BIOCANTINA GIANNATTASIO

NEGROAMARO ROSATO  vol. 13,0 % 17,00
NEGROAMARO • cantele

KIMIA ROSATO   vol. 12,5 % 25,00
pinot nero • tenute chiaromonte

ChaKRA ROSATO   vol. 12,5 % 25,00
primitivo • giovanni aiello

MAMMAMè ROSATO  vol. 12,5 % 25,00
primitivo, aleatico • mastronardi

MOSì    vol. 13,0 % 23,00
malbech • terre di san vito

TESTAROSSA   vol. 13,5 % 20,00
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO • PASETTI

Bollicine
metodo charmat
liboll    vol. 11,5 % 15,00
moscatello selvatico • cantine san marzano

liboll rosè   vol. 11,5 % 15,00
cantine san marzano

metodo classico
cuvèe 36   vol. 12,5 % 50,00
chardonnay • casa caterina

cuvèe 36 rosè   vol. 12,5 % 50,00
Pinot Noir 75%, Pinot Meurnier 25% • casa caterina

rampollo   vol. 12,5 % 35,00
bombino bianco • BIOCANTINA GIANNATTASIO

rampollo   vol. 12,5 % 35,00
montepulciano, bombino bianco • BIOCANTINA GIANNATTASIO

pas dosè nature   vol. 13,0 % 35,00
90% Pinot Nero, 10% Chardonnay • mansupello

rosè pinot nero  vol. 13,5 % 35,00
pinot nero 100% • mansupello

brut    vol. 12,5 % 60,00
chardonnay • ferrari

rosè    vol. 12,5 % 65,00
pinot nero, chardonnay • ferrari

brut    vol. 12,5 % 35,00
Bombino Bianco 50%, Pinot Nero 50% • D'Arapri

pas dosè nature   vol. 12,5 % 35,00
Bombino Bianco 70%, Pinot Nero 30% • D'Arapri

brut rosè   vol. 13,0 % 35,00
Pinot nero, Montepulciano • D'Arapri

franciacorta
Extra Brut   0,375 lt vol. 13,0 % 30,00
Chardonnay 82%, Pinot nero 16,5%, Pinot bianco 1,5% • Ca' del Bosco

Extra Brut rosè  0,75 lt vol. 13,0 % 60,00
Pinot nero 80%, chardonnay 20% • Ca' del Bosco

Extra Brut   0,75 lt vol. 13,0 % 50,00
Chardonnay 82%, Pinot nero 16,5%, Pinot bianco 1,5% • Ca' del Bosco

Extra Brut   1,5 lt vol. 13,0 % 100,00
Chardonnay 82%, Pinot nero 16,5%, Pinot bianco 1,5% • Ca' del Bosco

Extra Brut   3 lt vol. 13,0 % 350,00
Chardonnay 82%, Pinot nero 16,5%, Pinot bianco 1,5% • Ca' del Bosco

Bollicine
Champagne
brut G.C. Blanc de Blancs vol. 12,0 % 90,00
chardonnay • encry

Zero Dosage G.C. Blanc de Blancs vol. 12,0 % 100,00
chardonnay • encry

Gran Cru Rose Extra Brut  vol. 12,0 % 90,00
Chardonnay, Pinot Noire Vin Rouge • encry

champagne brut premier vol. 12,5 % 90,00
Pinot noir 40%, Chardonnay 40%, Pinot meunier 20% • louis roederer

Champagne rosè  vol. 12,0 % 120,00
Pinot Noir 70%, Chardonnay 30% • louis roederer

dalle 10:00 alle 13:00
e dalle 17:00 alle 20:00
siamo anche fish bar!
inquadra il codice
e scopri il menu
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