LASCIACI UNA RECENSIONE

“SDSLI;I? 560/4

LO SCOGLIO

>se> FAM. UABBATE =<

PESCE FRESCO » FRUTTI DI MARE
GASTRONOMIA e FISH & OYSTER BAR
RISTORANTE DI PESCE » CATERING * BUFFET




CALICE DI VINO FERMO 4,00
STILL WINE GLASS

CALICE METODO CHARMAT 5,00
CHARMAT METHOD WINE GLASS

CALICE METODO CLASSICO 6,00
CLASSIC METHOD WINE GLASS

¢ Cocklads

APEROL SPRITZ 5,00
CAMPARI SPRITZ 5,00
GIN TONIC 8,00
VODKA TONIC 8,00
AMERICANO 8,00
ACQUA FILETTE 47 CL. 1,00
ACQUA FILETTE 75 CL. 3,00
PERONI CRUDA 33 CL. 3,50
PERONI RISERVA 50 CL. 4,50
ICHNUSA NON FILTRATA 35 CL. 5,00
COCA COLA/ COCA COLA ZERO 33 CL. 2,50
FANTA 35 CL. 2,50
FEVER-TREE TONICA 33 CL. 3,50

SEI INDECISO SUL VINO GIUSTO DA ORDINARE?
SENTITI LIBERO DI CHIEDERE CONSIGLIO
AL NOSTRO STAFF.

TROVERAI CHI SAPRA CONSIGLIARTI
L"’ABBINAMENTO PERFETTO!




“Bytanchs * — hile

PUMO MALVASIA- SAUVIGNON VOL. 2,5 % 1500
SAUVIGNON = CANTINE SAN MARZANO

TIMO VOL. 13,0 % 20,00
VERMENTINO « CANTINE SAN MARZANO

FUNAMBOLO VOL. 13,0 % 2,00
NERO DI TROIA VINIFICATO IN BIANCO * BIOCANTINA GIANNATTASIO
BOMBINO BIANCO VOL. 2,0 % 2,00
BOMBINO BIANCO + BIOCANTINA GIANNATTASIO

CHARDONNAY VOL. 3,0 % 1500
CHARDONNAY « CANTELE

VERDECA VOL. .5 % 1500
VERDECA « CANTELE

CHABLIS ST. PIERRE VOL. 12,5 % 40,00
CHARDONNAY 10O% * ALBERT PIC

PECORINO VOL. 3,0 % 20,00
PECORINO * PASETTI

PASSERINA VOL. 1,5 % 20,00
PASSERINA CAMPOLESE « PASETTI

CHARDONNAY VOL. 13,0 % 35,00
CHARDONNAY 10O% * JERMANN

PINOT GRIGIO VOL. 13,0 % 33,00
PINOT GRIGIO I00% * JERMANN

TRAMINER AROMATICO VOL. 3,0 % 35,00
TRAMINER AROMATICO IOO% « JERMANN

KIMIA VOL. 1,5 % 25,00
FIANO * TENUTE CHIAROMONTE

APENESTE VOL. 13,5 % 23,00
SAUVIGNON BIANCO E RIESLING « TERRE DI SAN VITO

MAMMAME BIANCO VOL. 12,5 % 25,00

VERDECA, B. D'ALESSANO, FALANGH., MARESCO, MARCHIONE * MASTRONARDI

CHAKRA VERDE VOL. 12,5 % 25,00
VERDECA * GIOVANNI AIELLO

INQUADRA

IL CODICE
ESCOPRIIL
NOSTRO

MENU D’ASPORTO!




I A

TRAMARI VOL. 13,0 %
PRIMITIVO + CANTINE SAN MARZANO

NERO DI TROIA ROSE VOL. 2,0 %
NERO DI TROIA « BIOCANTINA GIANNATTASIO

NEGROAMARO ROSATO VOL. 15,0 %
NEGROAMARO * CANTELE

KIMIA ROSATO VOL. 12,5 %
PINOT NERO * TENUTE CHIAROMONTE

CHAKRA ROSATO VOL. 12,5 %
PRIMITIVO + GIOVANNI AIELLO

MAMMAME ROSATO VOL. 12,5 %
PRIMITIVO, ALEATICO = MASTRONARDI

MOSI VOL. 13,0 %
MALBECH « TERRE DI SAN VITO

TESTAROSSA VOL. 13,5 %
MONTEPULCIANO D'ABRUZZO + PASETTI

L S
CHAMPAGNE
8RUT G.C. BLANC DE BLANCS VOL. 2,0 %

CHARDONNAY « ENCRY

ZERO DOSAGE G.C. BLANC DE BLANCS VOL. 2,0 %
CHARDONNAY « ENCRY

GRAN CRU ROSE EXTRA BRUT VOL. 2,0 %
CHARDONNAY, PINOT NOIRE VIN ROUGE « ENCRY

CHAMPAGNE BRUT PREMIER VOL. 2,5 %

20,00

18,00

17,00

25,00

25,00

25,00

25,00

210,00

90,00

100,00

90,00

90,00

PINOT NOIR 40%, CHARDONNAY 4O%, PINOT MEUNIER 20% « LOUIS ROEDERER

CHAMPAGNE ROSE VOL. ,O %
PINOT NOIR 7O%, CHARDONNAY 30% « LOUIS ROEDERER

DALLE 1O:00 ALLE 13:00

E DALLE 17:.00 ALLE 20:00
SIAMO ANCHE FISH BAR!
INQUADRA IL CODICE

E SCOPRI IL MENU

nO,00



“WByellicine

METODO CHARMAT

LIBOLL VOL. I1,5 % 5,00
MOSCATELLO SELVATICO « CANTINE SAN MARZANO

LIBOLL ROSE VOL. I1,5 % 5,00
CANTINE SAN MARZANO

METODO CLASSICO

CUVEE 36 VOL. 1,5 % 50,00
CHARDONNAY « CASA CATERINA

CUVEE 36 ROSE VOL. 12,5 % 50,00
PINOT NOIR 75%, PINOT MEURNIER 25% « CASA CATERINA

RAMPOLLO VOL. 12,5 % 35,00
BOMBINO BIANCO « BIOCANTINA GIANNATTASIO

RAMPOLLO VOL. 12,5 % 35,00
MONTEPULCIANO, BOMBINO BIANCO « BIOCANTINA GIANNATTASIO

PAS DOSE NATURE VOL. 3,0 % 35,00
90% PINOT NERO, 0% CHARDONNAY « MANSUPELLO

ROSE PINOT NERO VOL. 13,5 % 35,00
PINOT NERO IOO% * MANSUPELLO

BRUT VOL. 12,5 % 60,00
CHARDONNAY « FERRARI

ROSE VOL. 12,5 % 65,00
PINOT NERO, CHARDONNAY < FERRARI

BRUT VOL. 12,5 % 35,00
BOMBINO BIANCO 50%, PINOT NERO 50% « D’ARAPRI

PAS DOSE NATURE VOL. 1,5 % 35,00
BOMBINO BIANCO 7Q%, PINOT NERO 30% * D’ARAPRI

BRUT ROSE VOL. 13,0 % 35,00
PINOT NERO, MONTEPULCIANO « D'ARAPRI

FRANCIACORTA

EXTRA BRUT 0,375 LT VOL. 13,0 % 30,00
CHARDONNAY 82%, PINOT NERO 16,5%, PINOT BIANCO [,5% * CA’ DEL BOSCO
EXTRA BRUT ROSE O.75LT VOL. 13,0 % 60,00
PINOT NERO 80O%, CHARDONNAY 20% « CA’ DEL BOSCO

EXTRA BRUT O.75LT VOL. 13,0 % 50,00
CHARDONNAY 82%, PINOT NERO 16,5%, PINOT BIANCO [,5% * CA’ DEL BOSCO
EXTRA BRUT [5LT  VOL B3O % (00,00

CHARDONNAY 82%, PINOT NERO 16,5%, PINOT BIANCO 1,5% » CA’ DEL BOSCO

EXTRA BRUT LT VOL. 13,0 % 350,00
CHARDONNAY 82%, PINOT NERO 16,5%, PINOT BIANCO 1,5% * CA’ DEL BOSCO
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via Mazzini, 93 - Polignano a Mare (BA)
T. +39 080 424 7366 | © +39 329 2517193
info@pescherialoscoglio.it
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